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1. PRESENTATION DE L’OPERATION 

Cette opération s’inscrit dans la continuité d’une mission de diagnostic établie en 2013, préconisant : 

 Restructuration globale de la zone technique 

 Agrandissement de la zone de restauration 

Elle intègre le besoin de répondre aux exigences réglementaires : 

 Hygiène alimentaire 

 Accessibilité 

2. LE COLLEGE EXISTANT 
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3. CHIFFRES CLES 

 Construction: 1969 et restructuration:1991 

 Effectifs 2014-2015 : 621 élèves (en baisse, se stabilisant) 

o Section générale : 550 

o Segpa : 59 

o ULIS : 12 

 Fréquentation du restaurant scolaire 2014-2015 : 1177 (nombre d’inscrits) 

o Collégiens : 443 

o Lycéens Zeller : 539 

o Lycéens Schattenmann : 135 

o Commensaux : 60 

 

4. ETAT DES LIEUX DU RESTAURANT SCOLAIRE ACTUEL 
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LE BATIMENT LOGEMENT ACTUEL 
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5. HYPOTHESES RETENUES POUR LA RESTRUCTURATION DU RESTAURANT SCOLAIRE 

 

 Cuisine de production pour 1000 repas/jour 

 

 Effectifs prévisionnels 1000 repas/jour (moyenne) : 

 Collégiens :     410 

 Lycéens Zeller :     418 

 (Lycéens Schattenmann :                              112) 

 Commensaux :         60 

 

 Taux de rotation à 2,5  

 

 

6. PROGRAMMATION DES TRAVAUX 

 

 Restructuration de l’espace technique : « cuisine » 

 Redimensionner les locaux de travail 

 Redimensionner et regrouper des espaces de stockage (CF, CF tampon, réserves, 

stockages, etc.) 

 Améliorer l’organisation des espaces de cuisine (créer une plonge batterie 

indépendante de la laverie, modifier la dépose, créer une zone de 

déconditionnement, repositionner la légumerie dans la zone de production, etc.) 

 Réhabilitation et extension des espaces de restauration 

 Rafraîchir les salles à manger 

 Etendre et réorganiser les salles de restauration vers le bâtiment logement 

 Respect de la marche en avant 

 Implantation et organisation des espaces de stockages, de production et de 

distribution 

 Flux du personnel entre zones propres et vestiaires 

 Séparation des fonctions 

 zone cuisson / zone de distribution 

 Déconditionnement / stockage / réception 

 Bien être au travail 

 Ergonomie des postes de travail 

 Conception et organisation de la chaîne de production 
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 Accessibilité 

 Accès distribution / dépose 

 Accès au 1er étage (PMR) 

 

 

7. LE PROJET APD 

Zone technique 
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Cuisine

 

 

Dépose plateaux / salles de restauration 
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Extension salle de restauration 

 

8. LE PHASAGE DES TRAVAUX 
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9. LE PLANNING PREVISIONNEL DE L’OPERATION 

 

 

 

10. BUDGET PREVISIONNEL DES TRAVAUX 

 

 

 


