
ANALYSES 
Tarif € H.T.

(en euros)

Analyse microbiologique selon les différents groupe s d'aliments suivants :

I) Charcuteries
1.1 Charcuterie crue à consommer en l'état 19.75
1.2 Charcuterie cuite
1.2.1 Produits riches en amidon 48.80
1.2.2 Produits sans amidon 42.60

II) Coquillages vivants
2.1 Crustacés. coquillages et mollusques cuits 34.95
2.2 Produits de la mer autres que coquillages vivant s à consommer en l'état 23.50
2.3 Poisson fumé et/ou salé et/ou mariné 19.75

III) Préparations composées assemblées à froid
3.1 Salade verte et végétaux crus non tranchés ou no n râpés. non assaisonnés 37.00
3.2 Végétaux crus tranchés/râpés non assaisonnés (sa uf salade verte) 34.20
3.3 Préparation composée avec crudités majoritaires
3.3.1 Produits à base de denrées animales ou d'origine animale 38.60
3.3.2 Produits riches en amidon 38.60
3.3.3 Autres produits 33.00
3.4 Préparation composée avec crudités non majoritai res y compris sauces à froid
3.4.1 Produits à base de denrées animales ou d'origine animale 38.60
3.4.2 Produits riches en amidon 38.60
3.4.3 Autres produits 33.00

IV) Viandes crues
4.1 Viande crue à consommer en l'état 36.10

V) Plats cuisinés ou préparations ayant subi un traitem ent thermique
5.1 Plat cuisiné. sauce
5.1.1 Produits composés majoritairement de denrées animales ou d'origine animale 38.60
5.1.2 Produits riches en amidon 38.60
5.1.3 Autres produits 33.00

VI) Fromages
6.1 Fromage au lait pasteurisé 30.60
6.2 Fromage affiné au lait cru 21.80

VII) Pâtisseries et desserts
7.1 Pâtisserie non cuite et dessert non cuit. sans f ruits crus
7.1.1 Pâtisseries 33.00
7.1.2 Autres produits 38.60

7.2 Pâtisseries non cuites avec fruits crus 38.60

7.3 Pâtisserie cuite 25.75

7.4 Autres desserts cuits
7.4.1 Produits riches en amidon 26.25
7.4.2 Produits sans amidon 19.75

VIII) Fruits crus
8.1 Salades de fruits. carpaccio de fruits. jus de f ruits 17.00
8.2 Desserts glacés sauf produits foisonnés immédia tement avant consommation 34.95
8.3 Produits foisonnés immédiatement avant consommat ion 42.50

IX) Sandwichs
9.1 Sandwich avec charcuterie crue 28.35
9.2 Sandwich avec fromage au lait cru 21.80
9.3 Sandwich avec denrées animales 38.60
9.4 Sandwich avec autre 33.00

Contrôle de surface flore totale/coliformes (4 poin ts de contrôle) (Fréquence trimestrielle) 20.60

Contrôle microbiologique de l'eau type D1 sur 3 poi nts d'eau (flaconnage inclus) (Fréquence annuelle) 30.90

Mise en place d'un plan maîtrise sanitaire 6 000.00

TARIFS FORFAITAIRES DES NOUVELLES ANALYSES

UNITE HYGIENE ALIMENTAIRE

Autres prestations 


